PLACEK Z OWOCAMI (KTORY ZAWSZE WYCHODZI) (*)

Skitadniki:
e owoce (patrz: Sposob przyrzadzenia)
e 4jaja
e jedna szklanka cukru
e jedna szklanka maki pszennej
e jedna szklanka maki ziemniaczane;j
e kostka margaryny
o dwie tyzki butki tartej
o 1,5 tyzeczki proszku do pieczenia
e opakowanie cukru waniliowego
e pot paczki rodzynek

Sposob przyrzadzenia:

Przygotowac¢ owoce.

Moga to byé¢:

4 jabtka - umy¢, obrac, wydrazy¢ srodki i pokroi¢ w kostke o boku okoto 2-3 cm,

0,5 kg truskawek - pozbawi¢ je szyputek i umy¢,

4 laski rabarbaru - umy¢, obra¢ i pokroi¢ w kostke o boku okoto 3-4 cm,

0,5 kg wisni - umy¢ i usunag¢ pestki,

10 $rednich sliwek wegierek - umy¢, przekroi¢ na ¢éwiartki i pozbawi¢ pestek (oproszy¢ maka
pszenng).

Przygotowac ciasto:

Wysmarowa¢ margaryng blache i wysypac¢ ja butkg tartg. Reszte margaryny rozpusci¢ na
najmniejszym ogniu. Jajka zmiksowaé z cukrem i cukrem waniliowym na jednolitg mase. Dodac¢ obie
maki, proszek do pieczenia, rozpuszczong margaryne i rodzynki. Wszystko bardzo dobrze zmiksowac.

Wylaé ciasto na przygotowanag blache i wylozyé na nim owoce (mozna je lekko zanurzy¢). Wstawic¢ do
piekarnika, rozgrzanego do temperatury 190 st. C, na 50-60 minut (po 45-tej minucie stan ciasta
nalezy kontrolowa¢ suchym patyczkiem). Kiedy ciasto jest juz gotowe, wyjac z pieca i pozwoli¢
samoczynnie ostygnagc.

Warianty:
e na blache wyla¢ tylko potowe ciasta, a pozostatg potowe zmiksowaé z dwoma tyzkami kakao i

dopiero wtedy dodac¢ do reszty,

do ciasta doda¢ dwie tyzeczki cynamonu,

do ciasta doda¢ pokruszona, gorzkg czekolade,

do ciasta dodac inne bakalie (orzechy, kandyzowang pomarancze, ...).

(*) Warianty mozna dowolnie zestawia¢ ze soba, bez uszczerbku dla wersji podstawowej. Nie
pamietam, aby placek z powyzszego przepisu kiedykolwiek mi sie nie udat...
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